
Grüner Baum

Herzlich Willkommen im

Grünen Baum

Ihr gemütliches Gasthaus für Jung und Alt!

Genießen Sie bei uns ehrliche Gastlichkeit, bodenständige Küche und 
ein frisch gezapftes Bier.

Ob bewährte Klassiker oder saisonale Gerichte – wir bereiten alles mit 
Sorgfalt zu und servieren es in entspannter Atmosphäre.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch und wünschen Ihnen guten Appetit!

Abwechslung, die man schmeckt!

Entdecken Sie unsere regelmäßig wechselnden Tagesgerichte, frisch 
gekocht, abwechslungsreich und zu fairen Preisen.

Ideal für die Mittagspause oder einfach für zwischendurch.

Feiern & Gruppen willkommen!

Sie planen eine Feier oder ein Treffen? Sprechen Sie uns gerne an, wir 
finden gemeinsam einen passenden Termin.

Auch Wandergruppen und Busgesellschaften sind bei uns jederzeit 
willkommen.

Damit wir alles gut vorbereiten können, freuen wir uns über eine kurze 
Voranmeldung.

Wir freuen uns auf Sie!
Kontakt:

07202 / 9384437 - info@gruenerbaum-karlsbad.de

Betreiber des Gasthauses Grüner Baum ist die Rössle 1701 GmbH & Co KG, vertreten durch: 
Stefan Merz und Michael Huber
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Ein Stück 
Langensteinbach

Der Grüne Baum ist mehr als nur ein Gasthaus – er ist ein Stück 
Langensteinbach.

Seit vielen Jahren kommen hier Menschen zusammen: zum Essen, zum 
Austausch, zum Feiern. Genau dieses Gefühl möchten wir erhalten und 
weiterführen.

Heute stehen wir, Stefan und Michael hinter dem Grünen Baum - nicht, 
um alles neu zu machen, sondern um das Gute zu bewahren und mit 
frischen Ideen weiterzudenken.

Bei uns erwartet Sie eine bodenständige Küche, wie man sie kennt und 
schätzt: ehrlich, herzhaft und mit Liebe gemacht. Dazu eine 
entspannte Atmosphäre, in der man gerne länger sitzen bleibt.

Der Grüne Baum soll ein Ort bleiben, an dem man sich kennt oder 
schnell kennenlernt. Ob zum schnellen Mittagessen, zum 
Feierabendbier oder für einen geselligen Abend, bei uns ist jeder 
willkommen.

Schön, dass Sie da sind.

Guten Appetit und Prost!
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Suppen

Salate
Beilagensalat  € 5,30  (G,J)

Großer Salat  € 12,90  (G,J)

Salat mit Hähnchenbrust  € 14,90

Salat mit Rindfleischstreifen  € 16,90

Salat mit Kartoffeltaschen € 14,50

Sie können aus zwei folgenden wählen: Salatsoßen 

Klassik (Essig/Öl), Joghurtdressing

Unsere Preise beinhalten Bedienung und die ges. Mehrwertsteuer.

Flädlesuppe  € 4,50
kräftige Rinderbrühe mit Flädle  (A,G,I)

Gulaschsuppe € 6,90
Hausgemachte Gulaschsuppe mit Rindfleisch  (A,I)

Tomatencremesuppe € 6,70 (G,I)

Saisonale Suppe  € 7,80



Grüner Baum

Wahlweise Pommes frites, Kroketten, Spätzle oder Kartoffelsalat.
Bei Bratkartoffeln und Käsespätzle berechnen wir 2€ mehr.

Beilagen

für den kleinen Hunger

Unsere Preise beinhalten Bedienung und die ges. Mehrwertsteuer.

Schwäbischer Wurstsalat (klein)   € 10,40
mit Schwarzwurst und Beilage  (4,10, I, J)

Schwäbischer Wurstsalat (groß)  € 11,30
mit Schwarzwurst und Beilage  (4,10, I, J)

Schweizer Wurstsalat (klein)  € 10,40
mit Emmentaler und Beilage  (4,10, I, J)

Schweizer Wurstsalat (groß)  € 12,90
mit Emmentaler und Beilage  (4,10, I, J)

Grüner Baum Wurstsalat (klein)  € 11,40
mit gerauchtem Käse und Beilage  (4,10, I, J)

Grüner Baum Wurstsalat (groß)  € 13,90
mit gerauchtem Käse und Beilage  (4,10, I, J)

Alle Wurstsalate mit Brot statt mit Beilage kosten 1 € weniger

Maultaschen  € 11,90
gebratenem, mit Ei und Salat  (4,10,C,G,J)



Grüner Baum

vom Schwein

Wahlweise Pommes frites, Kroketten, Spätzle oder Kartoffelsalat.
Bei Bratkartoffeln und Käsespätzle berechnen wir 2€ mehr.

Hähnchen
Hähnchenschnitzel paniert  mit Beilage  € 17,90   *

Hähnchenschnitzel paniert mit Salat  € 17,90 (A,C,I)    * 

Hähnchenschnitzel natur  mit Beilage  € 16,90  *

Hähnchenschnitzel natur mit Salat  € 16,90 (I)   * 

Unsere Preise beinhalten Bedienung und die ges. Mehrwertsteuer.

* Diese Gerichte gibt es auch als kleine Portion für € 1,50 weniger.

Schnitzel paniert mit Brot    € 11,90(1,6,A,C,I)  *

Schnitzel paniert mit Beilage    € 14,90(A,C,I)*

Schnitzel paniert mit Salat   € 15,90 (A,C,I) 

Zigeunerschnitzel natur    € 15,90 *
mit Paprikasoße und Beilage (A,C,I)

Jägerschnitzel natur    € 15,90 *
mit Pilzsoße und Beilage (A,C,G,I)

Rahmschnitzel natur    € 14,90 *
mit Rahmsoße und Beilage (A,C,G,I)

Cordon Bleu aus Schweinefleisch  € 18,90
gefüllt mit Kochschinken und Käse, mit Beilage (2,6,A,C,G,I)

Elsässer Cordon Bleu  € 20,90
Schmand, Speck, Zwiebeln   (2,A,C,G,I)

Schweinelende  € 17,50
mit Rahmsauce & frischen Champignons Beilage (G,I)

Beilagen
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Rind

Unsere Preise beinhalten Bedienung und die ges. Mehrwertsteuer.

* Diese Gerichte gibt es auch als kleine Portion für €1,50 weniger.

Rumpsteak mit Kräuterbutter  € 22,50
mit Brot (A,C,I,G)

Rumpsteak mit Kräuterbutter  € 25,90
mit Beilage (A,C,G)

Rumpsteak mit 3erlei Zwiebeln  € 25,90
mit Beilage (A,C,G)

Rumpsteak mit grüner Pfeffersauce  € 25,90
mit Beilage (A,C,G)

Rumpsteak Café de Paris-Kruste  € 25,90
mit Beilage (A,C,G)

Rumpsteak mit Röstzwiebeln  € 25,50
mit Beilage (A,C,G)

Schwarzwaldsteak  € 27,90
mit Schwarzwälder Schinken ummantelt, Kirschtomaten und Beilage  (A,C,G,I)

Wahlweise Pommes frites, Kroketten, Spätzle oder Kartoffelsalat.
Bei Bratkartoffeln und Käsespätzle berechnen wir 2€ mehr.

Beilagen
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Kinderportionen

Unsere Preise beinhalten Bedienung und die ges. Mehrwertsteuer.

Spätzle mit Soße  € 5,90  (A,C)

Pommes frites mit Ketchup/Mayonnaise  € 5,90

Kinderschnitzel paniert (Hähnchen/Schwein) € 7,50  (A,C)

mit Pommes frites und Soße

Dinoteller mit Pommes  € 6,50  (A,C)

Hähnchen-Nuggets

Vegetarisch
Käsespätzle mit geschmälzten Zwiebeln  € 12,90 (A,C,G)

1/2 Zucchini mit Feta gefüllt und Salatbeilage  € 11,90

gefüllt mit Oliven, Peperoni, Kirschtomaten

Pink Pasta € 10,90

mit Rote Beete Sauce, Parmesanchips und Basilikum (A,G)

Gemüseteller (saisonal) € 14,90

Spaghetti Rosso / Genovese € 12,90 (A,G,H)
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Unsere Preise beinhalten Bedienung und die ges. Mehrwertsteuer.

Beilagen / Soßen
Pommes frites  € 4,20

Spätzle  € 4,20  (A,C)

Kroketten  € 4,20  (A)

Bratkartoffeln  € 4,70

Zwiebel-, Paprika-, Pfeffer- oder dunkle Soße  € 2,50  (G,I)

Rahm- oder Champignonrahmsoße  € 2,50  (G,I)

Ketchup  , Mayonnaise   € 0,50 (1,2,4)  (C)

Kräuterbutter  € 0,50   (G,I)

Dessert
Apfelküchle (3 Stk.)  € 7,90
mit 1 Kugel Eis nach Wahl und Sahne  (C,G)

Eis Vanille  € 1,50

Eis Pistazie  € 1,50

Eis Schoko  € 1,50

Eis Erdbeere € 1,50

Portion Sahne  € 1,00  (G)
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warme Getränke

Alkoholfreie Getränke
Coca Cola  0,25l € 3,10 0,4l € 4,20 (11)

Coca Cola Zero 0,25l € 3,10 0,4l € 4,20

Spezi  0,25l € 3,10 0,4l € 4,20 (11,G)

Fanta  0,25l € 3,10 0,4l € 4,20

Zitronenlimonade 0,25l € 2,80 0,4l € 4,00

Bitter Lemon  0,25l € 4,00 (12)

Apfelsaft 0,25l € 3,60 0,4l € 4,80

Johannisbeersaft 0,25l € 3,60 0,4l € 4,80

Orangensaft 0,25l € 3,60 0,4l € 4,80

Maracujasaft 0,25l € 3,60 0,4l € 4,80

Apfel, -Orangensaft-, 
oder Johannisbeerschorle 0,25l € 3,30 0,4l € 4,30

Teinacher Classic / Med. / naturell 0,25l € 2,60 0,4l € 3,40

Teinacher Classic / Med. / naturell   0,75l € 4,30(Flasche)

Unsere Preise beinhalten Bedienung und die ges. Mehrwertsteuer.

Kaffee   € 2,60 (11)

Milchkaffee   € 3,40 (11,G)

Cappuccino  € 3,40 (11,G)

Latte Macchiato   € 3,40 (11,G)

Espresso   € 2,60 (11)

Tee (verschiedene Sorten)  € 2,30

Trinkschokolade   € 2,90 (G)

Trinkschokolade   € 3,40 (G)

mit Sahne

Affogato € 4,20
Espresso mit Vanilleeis
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Unsere Preise beinhalten Bedienung und die ges. Mehrwertsteuer.

Bier
Pils vom Fass Baisinger 0,3l € 3,50 0,5l € 4,50

Kuckuck vom Fass 0,3l € 3,50 0,5l € 4,50
 Baisinger Teufel Dunkel

Export vom Fass 0,3l € 3,50 0,5l € 4,50
 Baisinger Spezial

Hefeweizen vom Fass Baisinger 0,3l € 3,50 0,5l € 4,50

Weizen Kristall / Dunkel  Baisinger   0,5l € 4,50(Flasche)

Flötzinger Helles 0,3l € 3,50 0,5l € 4,50

Colabier / Colaweizen 0,3l € 3,50 0,5l € 4,50

Radler süß/sauer 0,3l € 3,50 0,5l € 4,50

alkoholfreies Weizen    0,5l € 4,50(Flasche)

 Weihenstephan

Jever Fun 0,33l € 3,50

Weißherbst/Rose
Schwarzriesling Weißherbst, Baden    0,25l € 5,40 (5)

 Schlosskellerei Affaltrach

Spätburgunder Weißherbst, Baden    0,25l € 5,40 (5)

 Durbacher Winzer eG

Schwarzrieslingschorle süß / sauer 0,25l € 2,80 0,5l € 5,20

Spätburgunderschorle 0,25l € 2,80 0,5l € 5,20

Alle Weißherbst als Flasche   1,0l € 16,90

Andreas Männle, Baden

 Spätburgunder Rose trocken   0,25l € 6,50

 Spätburgunder Rose tr. Flasche   1,0l € 26,00
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Weißweine
Riesling, trocken, Württemberg    0,25l € 5,20 (5)

 Haberschlachter Heuchelberg, Stromberg-Zabergäu eG 

Müller-Thurgau, Baden Bötzinger eG    0,25l € 4,30 (3,8)

Grauburgunder, trocken, Baden     0,25l € 4,90 (5)

 Pfaffenweiler Weinhaus

Schorle Müller-Thurgau süß / sauer 0,25l € 2,80 0,5l € 5,20

Grauburgunderschorle 0,25l € 3,00 0,5l € 5,40

Rieslingschorle 0,25l € 3,20 0,5l € 5,60

Alle Weißweine als Flasche   1,0l € 16,90

Andreas Männle, Baden

 Riesling trocken   0,25l € 6,50

 Weissburgunder trocken   0,25l € 6,50

 Grauburgunder trocken   0,25l € 6,50

 Weißweine in der Flasche   1,0l € 26,00

Andreas Männle, Baden

 Spätburgunder trocken   0,25l € 6,50

 Spätburgunder trocken Flasche   1,0l € 26,00

Rotweine

Unsere Preise beinhalten Bedienung und die ges. Mehrwertsteuer.

Spätburgunder, trocken, Pfalz    0,25l € 4,30 (5)

 Wissing Privatkellerei

Trollinger mit Lemberger, Württemberg   0,25l € 4,90 (5)

 Löwensteiner Salzberg, Schlosskellerei Affaltrach

Primitivo, trocken, Italien    0,25l € 4,90 (5)

 Schloßbergkellerei Althengstett

Spätburgunderschorle 0,25l € 2,80 0,5l € 5,20

Schorle süß / sauer 0,25l € 3,30 0,5l € 5,80 
 Trollinger mit Lemberger, Spätburgunder

Alle Rotweine als Flasche   1,0l € 16,90
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Sekt /Aperitiv
Fürstengold    0,7l € 16,90(Flasche)

Aperol Spitz    € 5,90

Wildberry Lillet    € 5,90

Spirituosen

Unsere Preise beinhalten Bedienung und die ges. Mehrwertsteuer.

Kuck Kuck Williams Christ Birne Alde Gott     2cl  € 2,40    4cl   € 4,40

Kuck Kuck Kirsche Alde Gott     2cl  € 2,40    4cl   € 4,40

Kuck Kuck Zwetschge Alde Gott     2cl  € 2,40    4cl   € 4,40

Waldhimbeergeist AldeGott     2cl  € 2,40    4cl   € 4,40

Obstler   2cl  € 2,40    4cl   € 4,40

Waldhonigschnäpsle   2cl € 3,30    4cl   € 6,00

Hirschkuss (Kräuterlikör)      2cl  € 2,40     4cl   € 4,40

Jägermeister original   2cl  € 2,40    4cl   € 4,40

Grappa   2cl  € 2,80    4cl   € 5,20

Ramazzotti   2cl  € 2,40    4cl   € 4,40

Rum Botucal Reserva Exclusiva Rum 40%   4cl  € 5,20

Whisky Glen Morangie, schott. Single Malt    4cl  € 5,80
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Zusatzstoffe Allergene

1) mit Farbstoff

2) mit Konservierungsstoff

3) mit Antioxidationsmittel

4) mit Geschmacksverstärker

5) geschwefelt / enthält Sulfite

6) geschwärzt

7) gewachst

8) mit Süßungsmittel

9) Aspartam- Phenylalaninquelle

10) mit Phosphat

11) coffeinhaltig

12) chininhaltig

Wir haben hier die ausführliche Allergen - Informationen sowie Zusatzstoffen zu unseren 
Produkten zusammengestellt.  
In unserer Auflistung sind alle Produkte und die darin enthaltenen 14 Hauptallergene 
aufgeführt. Dabei ist Folgendes zu beachten: 
• Es kann keine Garantie dafür übernommen werden, dass diese Aufstellung vollständig 
und zu jederzeit korrekt ist.  
• Produkt- oder Rezepturänderungen sind möglich und werden in regelmäßigen  
Abständen eingepflegt
• Kreuzkontaminationen bei den einzelnen Zutaten können nicht ausgeschlossen werden.

A) glutenhaltig

B) enthält Krebstiere

C) enthält Eier

D) enthält Fisch

E) enthält Erdnüsse

F) enthält Soja

G) enthält Milch

H) enthält Schalenfrüchte

I) enthält Sellerie

J) enthält Senf

K) enthält Sesamsamen

L) enthält Schwefeldioxid/ Sulfite

M) enthält Lupinen

N) enthält Weichtiere


	Seite 1
	Seite 2
	Seite 3
	Seite 4
	Seite 5
	Seite 6
	Seite 7
	Seite 8
	Seite 9
	Seite 10
	Seite 11
	Seite 12
	Seite 13

